
Ofrecemos una destacada visibilidad a 
través de nuestra escuela, pudiendo 
incluir tu negocio como grupo o 
empresa colaboradora en nuestros 
canales de comunicación. Extendemos 
esta colaboración a todos nuestros 
alumnos en toda España, asegurando 
que su empque su empresa sea conocida entre una 
red diversa de profesionales emergentes 
en el sector de hostelería y turismo. Así 
fortalecerá su presencia y alcance en el 
mercado nacional.

DIFUSIÓN DE EMPRESA

Una valiosa extensión de los servicios 
que ofrecemos como líderes en 
formación especializada en hostelería y 
turismo. Nuestra bolsa de empleo brinda 
acceso a profesionales talentosos y 
motivados que han adquirido 
habilidades especializadas y 
conocimienconocimientos prácticos durante su 
formación en nuestra institución. Contar 
con personal cualificado y profesional es 
crucial para ofrecer experiencias 
excepcionales a los clientes.

BOLSA DE EMPLEO

En colaboración estrecha con empresas 
del sector, nuestra bolsa de prácticas no 
solo busca ofrecer oportunidades para el 
aprendizaje práctico, sino también para 
la construcción de redes profesionales 
duraderas. Valoramos profundamente la 
calidad de estas experiencias prácticas y 
nos esnos esforzamos por ser un puente 
efectivo entre el talento emergente y las 
demandas dinámicas de la industria de 
la hostelería y el turismo.

BOLSA DE PRÁCTICAS

Ofrecemos formación en diferentes niveles: desde cursos técnicos, cursos superiores, expertos hasta másteres de formación 
permanente, con titulación de la Universidad San Jorge.

· HOSTELERÍA ·
Dirección de Alimentos y Bebidas

Maitre
Camarero Profesional
Barman / Coctelería

· TURISMO ·
DiDirección de Alojamientos

Gobernanta
Regiduría de Pisos
Recepción

Revenue Management y Marketing 
Turístico

· ENOLOGÍA ·
EnologíaEnología
Sumiller

Cata de Vinos
Viticultura

· GESTIÓN Y DIRECCIÓN ·
Doble Titulación de Dirección de Hoteles

y Restaurantes
Dirección Hotelera

Dirección de Restaurantes
AAdministración y Dirección de Empresas 

Hoteleras
Administración y Dirección de 

Restaurantes

· PASTELERÍA ·
Pastelería Profesional

Chocolate y Pastelería Artística
PPanadería y Masas Fermentadas

Pastelería Salada
Pastelería de Vanguardia
Pastelería Saludable

· ORGANIZACIÓN DE EVENTOS ·
Dirección de Eventos, Protocolo y

Turismo de Negocios 
Eventos y Protocolo 

Wedding Planner y Protocolo
Pequeños Eventos

TTurismo de Negocios / MICE

· COCINA ·
Gastronomía
Jefe de Cocina
Cocina y Gestión
Cocinero Profesional
Cocina Saludable

CCocina y Dirección de Catering
Dirección de Cocina y Food Delivery

OFERTA FORMATIVA

En el entorno dinámico y competitivo del sector de hostelería y turismo, la presencia de profesionales altamente preparados y 
capacitados es esencial para asegurar el éxito y la sostenibilidad de las empresas. La industria experimenta una constante 
evolución, impulsada por cambios en las preferencias del consumidor, avances tecnológicos y ajustes en las expectativas del 
mercado. En este contexto, la formación y la capacitación continua de los profesionales se convierten en pilares fundamentales 
para alcanzar estándares de excelencia y superar las demandas crecientes, para ello llevamos a cabo programas de formación 
de primer nide primer nivel en nuestra reconocida Escuela Superior de Hostelería y Turismo online ESAH.

QUÉ OFRECEMOS

FORMACIÓN BONIFICADA
PARA EMPRESAS

HOSTELERÍA Y TURISMO 100% ONLINE
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Alumni SEAS es el portal de encuentro para todos los alumnos y ex-alumnos de ESAH y Campus SEAS donde estar 
al día de las novedades y ventajas de formar parte de esta comunidad, poder compartir tu experiencia, conocer
los eventos que organizamos, así como poder consultar, ilimitadamente, la última versión del curso que estudiaste. 
Ahora estudiar en ESAH tiene más ventajas que nunca.

ALUMNI SEAS

Queremos que seas el protagonista de tu formación.
Para ello cuentas con:

 ·  Horario totalmente flexible.
 ·  Numerosas herramientas y recursos en nuestro
   Campus Virtual, para optimizar el tiempo de estudio.
 ·  Una planificación personalizada a tu disponibilidad.
 ·   ·  Programas orientados a la práctica empresarial,
   con la filosofía de aprender haciendo.
 ·  Evaluación del curso a través de trabajos prácticos,
   basados en casos reales.
 ·  Un equipo docente que te acompaña durante todo
   el curso.
 ·  Acceso permantente a los apuntes actualizados. 

METODOLOGÍA
Nuestro equipo docente está formado por 
profesionales en activo del Grupo Lezama y la Escuela 
de Hostelería de Sevilla. Grandes profesionales que 
ponen a tu disposición los conocimientos de su larga 
trayectoria y conocimiento real y actual de las 
necesidades de la hostelería.

ElEl estar en activo permite al equipo docente 
transmitirte sus conocimientos de los requisitos 
actuales de la hostelería. Además, el equipo docente 
personaliza tu estudio según tus necesidades para que 
le saques el máximo provecho al estudio.

EQUIPO DOCENTE

Somos una Escuela de Hostelería para profesionales. En ESAH vas a encontrar temarios desarrollados por 
profesores altamente cualificados para la docencia y con un reconocido prestigio en el sector empresarial hostelero 
y turístico. Además de ejercer la docencia, son profesionales en activo que conocen la actualidad del sector de la 
hostelería y turismo orientando dicha formación al campo laboral.

Mantenemos excelentes relaciones con prestigiosos grupos hosteleros nacionales que te ofrecerán múltiples
oportunidades profesionales, favoreciendo tu integración laboral con éxito, además de garantizarte prácticas en
empempresa. Estudiar en ESAH es una garantía y así lo confirma el índice de satisfacción media de 9,4 de los más de
30.000 alumnos que ya han pasado por la escuela.

¿POR QUÉ ESTUDIAR EN ESAH?

ESAH, Estudios Superiores Abiertos de Hostelería nace en el año 2007 de la unión e iniciativa del Grupo Lezama 
y SEAS, Estudios Superiores Abiertos, con el objetivo de ofrecer la mejor formación en hostelería y turismo con una 
metodología 100% online.

Este proyecto educativo conjunto nos permite ofrecer la formación que el Grupo Lezama imparte de forma 
presencial, a través de la Escuela Superior de Hostelería de Sevilla con la metodología de un centro especializado 
en formación online como SEAS, Estudios Superiores Abiertos, referente en e-learning y con más de 15 años de 
experiencia.

QUIÉNES SOMOS
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